
 

 

 

CEVICHES AND TIRADITOS 

MAGURO CEVICHE 
Ceviche vom roten thunfisch, rocoto, sesam, shiso   42 

Red tuna ceviche,rocoto, sesame, shiso 

SUZUKI CEVICHE 
Wolfsbarsch ceviche, soja-sauce, limette, koriander, trüffel   40 

Seabass ceviche, soy-sauce, lime, coriander, truffle 

 
HAMACHI LECHE DE TIGRE 

Gelbschwanzmakrele, leche de tigre, mikro tomaten, koriander,  
rote zwiebeln    52 

Kingfish, leche de tigre, micro tomato, coriander, red onion 

 

 

 

GREEN TOUCH 

 

VEGAN CEVICHE VG 
 Shimeji, edamame, avocado, tamarillo   27 

Shimeji, edamame, avocado, tamarillo   
 

 

KAPPA WAKAME VG 

Meeresalgensalat, sesam, ingwer, wasabi 22 
Seaweed salad, sesame, ginger, wasabi  

 

 

BABY HORENSO V 
Babyblattspinat, schwarzer trüffel, parmesan, miso   28 

Baby spinach, black truffel, parmesan, miso 

 

 

 

SUSHI 

SALMON ROLL 
Lachs, gurke, takuan, lachstatar, reis chips, zitrus-wasabi-sauce   42 

Salmon, cucumber, takuan, salmon tartare, rice chips, citrus-wasabi-sauce  

SPICY TUNA 
Thunfisch, avocado, shiso, thunfischtatar, tempura flocken   45 

Tuna, avocado, shiso, tuna tartare, tempura flakes 

 

DRAGON ROLL 
Tempura crevetten, avocado, unagi, teriyaki-sauce   47 

Tempura shrimps, avocado, unagi, teriyaki-sauce 

HAMACHI NIGIRI 
Gelbschwanzmakrele, karamelisierter ingwer, limette   18 pro stück / piece 

Kingfish, caramalised ginger, lime 

 

 

 

BOWLS 

SALMON CHIRASHI 
Lachs, mango, grüner spargel, ikura, shiso, nori chips, camu camu   58 
Salmon, mango, green asparagus, ikura, shiso, nori chips, camu camu 

 

MISO SOUP 
Wakame, takuan, frühlingszwiebeln, sesam, aonoriko öl   30 

Wakame, takuan, spring onion, sesame, aonoriko oil 
 

UDON SOUP 
Udon, tempura crevetten, shiitake, ei, süsskartoffel, frühlingszwiebeln,  

pak choi    49 
Udon, tempura Shrimps, shiitake, egg, sweet potato, spring onions, pak choi 

 

 

 
 
 

V vegetarisch    VG vegan 



Gerne geben wir Ihnen detaillierte Auskunft über den Herkunftsort von Fisch und Fleisch. Bitte 

informieren Sie uns über allfällige Allergien. 

Unsere Preise sind in CHF, 7.7% MWST sind. 

We will gladly provide you with information regarding the origin of the fish and meat . 

Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs. 

Net prices in CHF, 7.7% VAT are included. 

 

CALIENTE 

HOMEMADE GYOZA 

   Vegane kimchi gyoza   40   VG 

   Vegan kimchi gyoza 

 

Gyoza mit poulet und trüffel   46 

Gyoza with chicken and truffle 

 
NASU AGEBITASHI  VG 

Marinierte japanische aubergine, süsse soja-sauce   25 

Marinated japanese eggplant, sweet soy-sauce 

CRISPY SHAKE 
Cremig würziges tatar vom lachs, tobiko, jalapeño, knuspriger reis  38 

Creamy spicy salmon tartar, tobiko, jalapeño, crispy rice 

CRISPY MAGURO 
Cremig würziges tatar vom thunfisch    42 

jalapeño, frühlingszwiebeln, knuspriger reis 
Creamy spicy tuna tartar, jalapeño, spring onions, crispy rice 

ANTICUCHOS DE PULP0 
Pulpo, quinotto, tinta de calamar, rocoto, pico de gallo   75 

Pulpo, quinotto, tinta de calamar, rocoto, pico de gallo 

+A5 WAGYU SHORT RIB 
Wagyu Rind, shiitake, süsskartoffel, sesam   125 

Wagyu beef, shiitake, sweet potato, sesame 

 
 

 

DULZOR 

SASHIMI FRUITS 
Exotische früchteplatte, physalis-sauce   20 

Exotic fruit plate, physalis-sauce 

 
MOCHI SELECTION 

Variation von traditionell handgemachten mochis     24 

 Traditional hand-made mochi selection 

 
YUZU CHEESE CAKE-MATCHA BISCUIT 

Traditioneller hausgemachter- käsekuchen, yuzu, matcha biskuit      22 
Traditional handmade cheese cake, yuzu, matcha biscuit 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

V vegetarisch    VG vegan 


